
 

 

 

Herbst 
 
Saisonale Vorspeisen 
 

 

Kürbiscremesuppe Fr. 8.50 

 

 

Saisonaler Blattsalat Fr. 7.00 

 

 

Gemischter Salat Fr. 9.00 

 

 

Nüsslisalat mit Ei und Croutons Fr. 14.00 

Mit Speck Fr. 1.50 

 

Saisonale Hauptgerichte 
 

 

Spätzlipfanne Fr. 24.50 

Mit hausgemachten Kürbisspätzli, Pilzen, Kürbis und Rosenkohl 

 

 

Rehgeschnetzeltes Fr. 45.50 

Mit hausgemachten Spätzli, Pilzrahmsauce und Saisongemüse 

 

 

Pouletbrust suprême Fr. 38.50 
Mit Knödeln, Eierschwämmli und Rosmarin-Jus und Saisongemüse 



Aus der vegetarischen Küche 
 

 

 

Blumenkohlknusperli Fr. 18.50 
Pommes Frites und Tartarsauce 

 

 

Veganes Reis Casimir Fr. 26.50 
Planted Chicken, Curry-Kokos-Sauce  

und Früchtegarnitur 

 

 

 

Fleischspezialitäten 
 
 
 

Holzfällersteak vom Schwein (ca. 300g) Fr. 32.50 
Pommes Frites und Saisongemüse 
 
 

Rinds Entrecôte ca. 200g / ca. 300g Fr. 44.50 / 55.50 
Kräuterbutter, Pommes Frites und Saisongemüse 
 
 

Pferde Entrecôte ca. 200g / ca. 300g  Fr. 42.50 / 50.50 
Whiskysauce, Country-Cuts und Saisongemüse 

 
 
Surf and Turf Fr. 58.50 
Rinds Entrecôte mit Black Tiger Crevetten,  

Saisongemüse und Knoblauchdip 
 

 

 

 

 



Hauptgerichte 

 

 

 

Bowler-Salat Klein / Gross Fr. 15.50 / 23.50 
Bunter Salat mit gebratenen Pouletstreifen  

und frischen Früchten 

 

 

Paniertes Schweinsschnitzel  Fr. 24.50 
Pommes Frites und Saisongemüse 

 

 

Southern-Style Crispy Chicken (pikant) Fr. 24.50 
hausgemacht mit Country-Cuts und Saisongemüse 

 

 

Schweins Cordon-Bleu  Fr. 28.50 
mit Käse, Schinken, Pommes Frites  

und Saisongemüse 

 aus Kalbfleisch Fr. 39.50  

 

 

Schweinsrahmschnitzel  Fr. 27.50 
Butternudeln und Saisongemüse 

 aus Kalbfleisch Fr. 38.50 

 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  Fr. 42.00 
Pommes Frites und Saisongemüse 

 

 

 
 

 

 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Pasta mit Tomatensauce Fr. 12.50 

Schweinsschnitzel mit Pommes Frites Fr. 15.50 

Chicken- Nuggets mit Pommes Frites Fr. 14.50 
 



Fondue Chinoise à discrétion (ab 2 Personen) 

 
6 verschiedene Saucen, Röstikroketten und Pommes Frites 
Fleischsorten: Rindfleisch, Trutenfleisch, Schweinefleisch 
 

Fr. 41.50 / Pers. 
 
 

Grillplausch (ab 2 bis max. 32 Personen) 

 

200 Gramm (3 Sorten Fleisch nach Wahl) Fr. 49.50/Pers. 
 

200 Gramm Surf ’n’ Turf Fr. 54.50/Pers. 
Rindfleisch und Black Tiger 
 

300 Gramm (6 Sorten Fleisch nach Wahl)  Fr. 63.50/Pers. 
 

Pflanzliche Grillspiesse (auf Vorbestellung) Fr. 33.50/Pers. 
«Planted Chicken» auf Erbsenbasis 
 

Aufpreis je weitere 100 Gramm Fleisch Fr. 14.00 

Aufpreis je weitere 100 Gramm Surf ’n’ Turf Fr. 16.00 
 
Fleischsorten:  
Rind, Kalb, Pferd, Lamm, Schwein und Pouletbrust.  
 
Beilagen à discrétion:  
Röstikroketten und Pommes Frites, verschiedenes Gemüse sowie 6 feine 
Saucen (Kräuterbutter, Knoblauch-, Süss-Sauer, Curry-, Tartar- und 
Cocktailsauce) 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Alle Preise inklusive MwSt. 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an 
unser Personal. 

 
Verwendung von Schweizer Fleisch 
Wann immer möglich verwenden wir für 
unsere Gerichte Schweizer Fleisch. Die 
aktuelle Deklaration finden Sie im 
Eingangsbereich des Restaurants. 



Getränkeauswahl 
 

Mineral  
 

Coca-Cola, Zero, Fanta, Rivella, Sprite, Shorle, Eistee Peach  3,3 dl Fr. 4.80 
El Toni Mate 3,3 dl Fr. 6.50 
Valser mit / ohne Co2  3,3 dl Fr. 4.80 
Valser mit / ohne Co2  5 dl Fr. 6.00 
Valser mit / ohne Co2  1 l Fr. 9.90 
 
Eistee Lemon offen  3 dl Fr. 4.20 
 5 dl Fr. 5.80  

Biere 
 

Calanda Lager  3 dl Fr. 4.80  
 5 dl Fr. 7.50 
Eichhof alkoholfrei  3,3 dl Fr. 5.50 
Erdinger Weissbier  5 dl Fr. 7.50 
Eichhof Bügelbräu  4 dl Fr. 7.00 

 
 

Apéritifs / Digestifs 
 

Prosecco Val d’Oca Cüpli  1 dl Fr. 7.00 
Weisser Martini (16.5%) / Campari (23%) pur  4 cl Fr. 7.50 
Campari Orange   Fr. 11.50 
Aperol Spritz   Fr. 11.00 
Hugo   Fr. 10.00 
Sibona Grappa Barolo (42%)  2 cl Fr. 7.00 
Grappa Berta Elisi (43%) 2 cl Fr. 8.00 
Grappa Berta TreSoliTre (43%)  2 cl Fr. 14.00 
Hennessy V.S. Cognac (40%) 4 cl Fr. 10.00 
 

Nichts Passendes gefunden? Dann fragen Sie doch nach unserer Barkarte. 
 

Weine 
 
Weissweine 
 
 

Venezia Giulia IGT Chardonnay 
       Chardonnay  Friaul IT Di Lenardo 

 
Ein sehr vielfältiger und ausdrucksvoller, duftiger Chardonnay. Feinwürzig im Gaumen entwickelt er 
eine Vielfalt an Aromen von Apfel, Pfirsich und dezenten Anklängen nach Biskuit. Ein aromatischer 
und erfrischender Wein mit einem anhaltenden Abgang. 
Fr. 42.50 / FL 
Fr. 7.00 / 1dl 
 
 

Johannisberg AOC Valais L'Alizé  
       Sylvaner  Wallis CH Cave Emery 

 
Im Bouquet zeigen sich Düfte nach exotischen Früchten wie Mango, Banane, Ananas sowie einem 
Hauch von Röstmandeln. Der Geschmack ist weich und der Abgang harmonisch. Dieser Walliser hat 
eine gute Balance zwischen Frucht, Gehalt und Säure. 
Fr. 39.50 / FL 
Fr. 5.50 / 1dl 



Rotweine 
 
 

Onyx Noir AOC Valais Sélection d'anciens Cépages  
       Humagne rouge, Cornalin, Gamaret   Wallis CH Cave Emery 

 
Reife Waldbeeraromatik mit rassigen Würznoten sorgen für ein tolles Bouquet. Der Geschmack ist 
vielschichtig und besitzt harmonisch eingebettete Tannine. Ein exklusives Cuvée mit viel Wärme und 
Harmonie. Ein echtes Genusserlebnis! 
Fr. 47.00 / FL           
Fr. 7.00 / 1dl 
 

 Malbec 
       Malbec  Mendoza ARG Terrazas de los Andes 

 
In der Nase Düfte nach schwarzen Beeren und getrockneten Trauben. Delikate Duftstoffe von 
Gewürzen runden das Bouquet ab. Die Caramel- und Vanillenoten der Eichenholzfässer verleihen 
diesem kräftigen Wein Harmonie und Finessen. 
Fr. 49.00 /FL 
 
 

 Valpolicella classico DOC Ripasso Capitel della Crosara 
       Corvina veronese, Rondinella, Molinara  Venetien IT Giacomo Montresor 

 
Duftet in der Nase nach getrockneten, reifen, roten Früchten, Kräutern und Vanille. Im Geschmack 
rund, warm und mit einer konzentrierten Beerigkeit nach reifen Brombeeren. Im Abgang mit subtilen 
und anhaltenden Röstnoten. 
Fr. 46.00 / FL   
 
 

Salento IGT Primitivo 
       Primitivo  Apulien IT Campi Deantera 

 
Die Sonne Apuliens lässt die Trauben des Salento IGT Primitivo intensiv reifen und sorgt für eine 
komplexe Aromatik. Dieser vollmundige Primitivo überzeugt durch eine grosse Struktur und 
ausgereifte Tannine. In intensivem Rubinrot präsentiert er komplexe Noten von Pflaume, Kirsche, 
Rosmarin und einer leichten Würze. Am Gaumen ist er körperreich, weich und harmonisch. 
Fr. 39.00 / FL 
Fr. 6.50 / 1dl 
 

 Venezia Giulia IGT Cabernet 
      Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc  Friaul IT Di Lenardo 

 
In der Nase zeigen sich Aromen von Holunderblüten, Pfeffer, Rosen und zarten Bittermandeln. 
Am Gaumen ist dieser aromatische Rotwein sehr saftig. Die weichen, perfekt eingebundenen Tannine 
integrierte und delikate Säure runden diesen Wein ab.  
Fr. 39.00 / FL 
Fr. 6.50 / 1dl 
 

Rioja DOC Crianza  
       Tempranillo   Rioja ESP Bodegas Lan 

 
Im Bouquet mit aromatischen Fruchtnoten nach schwarzen Früchten. Im Gaumen sehr elegant und 
ausladend. Dieser elegante Rioja Crianza ist beständig und mit einem anhaltenden Abgang. 
Fr. 41.00 / FL 
Fr. 6.50 / 1dl 
 

Douro DOC Altano Organic Bio  
       Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz Douro PRT Symington Family Estates 

 
In der Nase intensive Aromatik von Pflaumen, Himbeeren kombiniert mit floralen Noten sowie süssen 
Vanille- und Gewürztönen. Voller Körper mit feiner Säure und guter Tanninstruktur geben dem Wein 
einen langanhaltenden Abgang. 
Fr. 43.00 / FL 

 
 
 
Alle Preise inklusive Mwst.  



